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irados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion de plagas.
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7 Cuerta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la mysma dL acuerdo alo establemdo enla normatmdad vigente.

72 Cumple con las buenas pracnc,)s de manufactyra durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.
] i B

—

=013 @ "‘W‘“”‘c“"’“ buenas practicas de manufactura, i

Powered by cs] CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Powered by CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

